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DU 18 AU 21 AVRIL 2025

MENU DE PAQUES

Billes de Foie Gras

Carpaccio de St Jacques en Marguerite
Rémoulade de Céleri et Pommes
Salpicon de Légumes, Huile aux Herbes

Souris d’Agneau Confite, Jus au Romarin
Pommes de Terre aux Fines Herbes
Carottes Fanes et Courgettes Glacées
Doéme Fraise et Rhubarbe

Pailleté Feuillantine
Financier Pistache

CHF 68.-

Ce menu peut étre décliné en menu 2 plats avec amuse-bouche

Amuse-bouche + Entrée + Plat
CHF 50.-

Amuse-bouche + Plat + Dessert
CHF 50.-
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SUGGESTION DU CHEF

Filet de Truite Grillé, Sauce Beurre Blanc Acidulé
Riz Vénéré, Sucrine Braisée

CHF 32.-
@ SUGGESTION DU CHEF VEGETARIENNE

Riz Vénéré comme un Risotto aux Légumes
Feta Panée aux Graines de Sésame

CH 32.-

Les prix sont affichés en Francs Suisse. TVA 8.1% et service compris




MENU MOUSSAILLON (6-12 ANS)

Filet de Poulet Pané
Frites
Petite Meringue
Double Creme de la Gruyeére
Fruits Rouges ou Glace

CHF 20.-
ou

Beignets de Sandre, Sauce Tartare
Frites et Legumes
Petite Meringue
Double Creme de la Gruyeére
Fruits Rouges ou Glace

CHF 20.-
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Les prix sont affichés en Francs Suisse. TVA 8.1% et service compris




