
Menus
CHF 58.-

Soupe de courge
Graines torréfiées et 

copeaux d'Etivaz

*****

Filet de cabillaud
Riz vénéré cuit comme

un risotto
Poireaux et oignons rouges 

sautés, jus au pinot noir 

*****

Biscuit roulé au citron
et crème bergamote 

20.10.2024-03.11.2024 10.11.2024-24.11.2024

Le 18 février 2024 : 
Dos de cabillaud vapeur

Jus Syrah
Oignon rouge et riz vénéré

Végétarien :
Riz vénéré comme un risotto aux légumes et féta

Du 25 février au 3 mars 2024 : 
Sauté de veau à la Zurichoise

Riz et légumes du jour

Végétarien :
Ravioles ricotta épinard "maison" et émulsion de courge

Du 10 au 17 mars 2024 : 
Omble poché

Potée de quinoa aux légumes et sauce acidulée

Végétarien :
Duo de quiches aux fromages et légumes

Mesclun et sa vinaigrette

le 24 mars 2024 : 
Mijoté de bœuf façon Grand-Mère

Rösti et légumes croquants

Végétarien :
Tomme poêlée, sur un rösti "maison"

Du 7 avril au 14 avril 2024
Osso-buco de porc, gremolata aux agrumes 

Tagliatelles "maison"

Végétarien :
Risotto aux asperges et chèvre croquant

Écho du marché - 

Filet de saumon mariné
juste snacké

Salade de quinoa et coulis de 
carottes au galanga

*****
Cuisse de canard, jus romarin

Mousseline et légumes du 
moment

*****

Tartelette aux poires 
amandines

CHF 27.-




