Fine ¢
Foul

CAufib et ccue -_g

AM 1. UND 8. DEZEMBER

FESTTAGSMENU
Amuse-Bouche

Forellen-Gravlax mit Rote Beete
Farci mit Lachstatar aus Grisons
Sauerliches Mango-Coulis mit Sauce Vierge

Gebratenes Filet Mignon vom Schwein mit
Bohnenkraut
Jus mit schwarzem Knoblauch
Kartoffelgratin
Gemduse des Tages

Milchschokoladenrolle mit Karamell
Knuspriger Keks mit schwarzen
Sesamkdrnern
CHF 68.-

Dieses Menl kann auch als 2-Gange-Menu
angeboten werden

Amuse-Bouche + Vorpeise + Hauptgericht
CHF 50.-

Amuse-Bouche +Hauptgericht + Dessert
CHF 50.-

ECHO DES MARKTES

Kalbsgeschnetzeltes mit Pilzen
Kartoffelgratin
GemuUse des Tages
CHF 27.-

@ VEGETARISCHES ECHOS DES MARKTES

Hausgemachte R&sti nach Gartnerin-Art mit Ei
CHF 27.-

Fleischherkunft: Fisch - Schweiz, Geflligel - Schweiz, Rehr - Deutschland
Die Preise werden in Schweizer Franken angegeben. MwSt. 8.1% und Service inbegriffen.






